Pouk na daljavo

ROSEVA MALA SOLA KUHANJA

8. TEDEN (11. 5. —15. 5. 2020)

Dragi uc¢enec/ucenka!

Tokrat ti po&iljam izzvi: PECENI MAKARONI

SESTAVINE
kolicina: Za 2 osebi
200 g makaronov (najbolje
svedrckov)
sol
margarina/maslo (samo
za pomazati pekac)
20dag sira Jost
i0dag sunke
1 jajce
2 Zlici s kupom kisle smetane
1/2  cajne Zlicke origana

Video o pripravi si lahko pogledas:

Peceni makaroni

POSTOPEK

1. Makarone skuhamo v slani vodi.

najbolje je. Ce uporabimo svedrCke in
ne polzke, ker v polzke rado stece
jajce in je kljub pecenju Se lahko
surovo!

2. Pekac natenko namazemo z

margarino ali maslom. naribamao sir in
sunko narezemo na majhne
kvadratke.

3. Ko so makaroni kuhani. jih odcedimo

in nalagamo v pekac. plast
makaronov. sir, sunko. Predzadnjo
plast polijemo z razzvrkljanim jajcem
in kislo smetano, po vrhu pa
posujemo origano in sir.

4. Pecemo v pecici na 180 stopinjah 20

minut.

Fografijo ali video PECENIH MAKARONOV mi poslji:

maja.grenko@guest.arnes.si

Zelim ti lep teden.

Maja Grenko

ali grenko.maja@gmail.com
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